
Animation à la plancha 3 pièces/pers aux choix : 

Petites seiches persillées 

Brochettes de crevettes persillées 

Filet de rouget (servi avec tapenade) 

Brochette de dinde marinée citron et au gingembre 

Brochette d’onglet de bœuf mariné au cumin 

Aiguillette de magret de canard aux 4 épices 

Pièces cocktails 

Burger au foie gras et confit oignon 

Pain nordique au saumon fumés et fromage frais 

Tartelette au saumon 

Cuillère de saint jacques et fondue de légumes safranés 

Queue de crevette enrobée de fil de pomme de terre sauce rouille 

Assortiment de mini blinis de la mer : 

rillette thon, saumon, cabillaud 

Mini navettes assortis : 

Saumon fumé 

Tomate mozzarella 

Jambon cru chèvre 

Les plats chaud servi à table 

Pavé de quasi de veau de l’Aveyron sauce aux morilles 

ou 

Filet de saint pierre sauce champagne 

Garnitures 

Rosace de pomme de terre et sa purée de patates douce 

Le buffet de desserts 

Verrine mousse au chocolat noisette et brisure de framboise 

Macron prestiges : chocolat au lait et cacahuète, 

lait de coco et yuzu 

Assortiment de soirées : opéra, framboisier, ananas citron coco 

Panier de noël : mandarine et papillotes 

Apéritif 

Champagne offert par le club 


